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antipasti

| DUE SUPPLI € 7 (1PZ €4)
SUPPLI TRADIZIONALE CON MOZZARELLA
LOCALE E RAGU ROSSO DI MANZO.

IL FRITTO MISTO DI STAGIONE €10
STAGIONALITA PASTELLATA.

BACCALA' MANTECATO €5

CON VERDURA DI STAGIONE E PANE
CON LIEVITO MADRE.

FEGATINI DI POLLO €5
CIPOLLA CARAMELLATA E PANE
CON LIEVITO MADRE.

PRIMO SALE E POMODORO €5

POMODORINI CONFIT, FORMAGGIO PRIMO SALE

E PANE CON LIEVITO MADRE.

PANE E OLIO €4
OLIO EVO TAMIA.

CAPONATA VITERBESE € 13
VERDURE DI STAGIONE SU DISCHI DI
PARMIGIANO REGGIANO STAGIONATO E
FORMAGGIO ERBORINATO FUSO.

STRACOTTO E PAN BRIOCHE €10
STRACOTTO DI MANZO MARINATO SU

PAN BRIOCHE ALL'UOVO E SALSA AGRODOLCE
A BASE DI CIPOLLE.

—

| LOMBRICHELLI €10
AGLIO E OLIO, POMODORO E PEPERONCINO.

LA FETTUCCINA €12

CREMA DI BURRO E PARMIGIANO REGGIANO
STAGIONATO.

IL CANNELLONE €14

RAGU BIANCO CON BESCIAMELLA
ALL'ERBORINATO DELL'AZIENDA "LA PICCOLA
FORMAGGERIA".

LA PAPPARDELLA €13
RAGU BIANCO DI CINGHIALE.

FUSILLONE CON CREMA DI

CASTAGNE €14

PASTA ARTIGIANALE PRODOTTA CON FARINA
DI CASTAGNE, MANTECATA CON PASTA DI
MARRONI E SERVITA CON FORMAGGIO
STAGIONATO.

BOTTONI DI PASTA RIPIENI

D’AGNELLO AL BUJONE €15
PASTA ARTIGIANALE RIPIENA CON BUJONE
D’AGNELLO, IL SUO FONDO E POLVERE DI
NOCCIOLE.

Olio utilizzato
Azienda Agricola Sergio delle Monache "Tamia"
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secondi
LA PARMIGIANA €10 ORECCHIE D’ELEFANTE FRITTE €18
MELANZANA, MOZZARELLA, POMODORO E TAGLIO DI CARNE DI VITELLO CON OSSO, FRITTA
BASILICO. CON PANATURA ALL'UOVO ED EMULSIONE AL

LIMONE E PREZZEMOLO.

TRIPPA IN BIANCO €10
ODORI DELL'ORTO MENTUCCIA E CANNELLA. FEGATINI DI MAIALE

CON LA RATTA €14

TRIPPA AL SUGO €12 SPIEDINI DI FEGATINI DI MAIALE CON ALLORO E
POMODORO, ODORI DELL'ORTO, MENTUCCIA ~ GUANCIALE.
E CANNELLA.

FARAONA VITERBESE €16 Semmeem——
RIPIENA DI PATATE, OLIVE E LE SUE RIGAGLIE. fine o inizio

LA PANCIA €14 . SELEZIONE DI FORMAGGI €15

DI MAIALE CON CREMA ALL ARANCIA. (CONSIGLIATO PER 2 PERSONE)
SELEZIONE DI FORMAGGI FRSCHI

L'OSSOBUCO €18 E STAGIONATI DI CAPRA E PECORA.

DI VITELLA CON TRITO DI SEDANO CAROTE

E CIPOLLE.

contorni dolei

SEGUIAMO LA STAGIONE €5 LA ZUPPA INGLESE €5

VERDURE LESSE E PASSATE IN PADELLA A IL TIRAMISU' €5

SECONDA DELLA DISPONIBILITA.
LA CROSTATA DI VISCIOLE €4

DOLCI SECCHI €4

vino della casa
LITRO €10 bibite
MEZZOLITRO €6
ACQUA €3
QUARTINO €4 RIBITE 23
BIRRE €5

PER ALLERGIE O INTOLLERANZE CHIEDERE A






